AVOCADOLIKOR

Klingt iiberraschend, ist sehr fein und iiberhaupt nicht schwer zu machen!

ZUTATEN

1 groBe oder 2 kleine sehr reife Avocados
70 g Rohrohrzucker

1-2 Msp. gemahlene Vanille

200 g weiBer Rum

500 ml Apfel-Mango-Saft

Saftvon % Limette

ZUBEREITUNG

1. Avocado halbieren und den Kern entfernen. Das Fruchtfleisch rautenformig einschnei-
den und mithilfe eines Léffels herausldsen.

2. Alle Zutaten in einen hohen Behalter geben und pirieren, bis eine cremige Konsistenz
entsteht.

3. Den Likdrin eine sterilisierte Flasche fiillen vor Genuss kréftig schiitteln.

Im Kithlschrank aufbewahrt hélt sich der Likor kurze Zeit, am besten schmeckt er aber
frisch und in groBer Runde!

SAUDE! (Quelle: www.thewhitestcakealive.wordpress.com)



